
S I L E N E

Silene è la versione rupestre dei nostri Pinor Neri. La vigna spofondata nel 
bosco di essenze bianche, fiori di acacia, di sambuco e cumino dei prati, 
mostra tutto il suo candore, la sua finezza ed eleganza.
Abbiamo cercato di racchiudere questi elementi in una bottiglia, provando 
a usare solo il vino fiore di questo Pinot Nero dalle brevi macerazioni, 
senza spingerci nell’estrazione. Abbiamo provato a intrappolare attraverso 
le macerazioni e gli affinamenti in un materiale dato per inerte, ovvero 
l’acciao, le  sensazioni che il vitigno in quei luoghi c’ispirava. Eppure è 
qualcosa di diverso, qualcosa che ancora oggi fatichiamo a capire.
Il vino più diretto, più semplice dirà qualcuno. Il diverso nella famiglia dei 
vini Voltumna, qualcun’altro.
Noi preferiamo questa definizione: è un film con un finale amaro, ci lascia 
di stucco, ci aspettavamo un’altra fine noi che siamo abituati alla felice 
risoluzione, eppure proprio come un film dall’amaro finale ci obbliga a 
pensare, a tornarci sopra innumerevoli volte.
Il nome Silene proviene dalla pianta Silene Alba che presenta un fiore 
bianco a calice così effimero da esprimere enorme leggerezza.
L’amaro è quello di Artemisia Absintium, una pianta che abbonda nei 
nostri campi.
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• alcol 14%
• ac. totale 4.96 gr/l ac. tartarico
• pH 3.70
• ac. volatile 0.62 gr/l ac. acetico
• SO2 libera 3 mg/l
• SO2 totale 35 mg/l


